    Приложение № 6

к Техническому регламенту

 
«Плоды    орехоплодных культур.

                                                            Требования к качеству и реализации»

Требования к качеству, представлению и упаковке

сладкого миндаля в скорлупе

	Показатели
	Характеристики и условия допустимости в зависимости от категории качества

	
	Высший сорт
	Первый сорт
	Второй сорт

	I. Определение продукта
	      Все формы сладкого миндаля в скорлупе («Amygdalus communis L., f.dulcis D.C.»)

	II. Минимальные требования


	a) скорлупа должна быть:

 здоровой, без следов контакта с вредителями животного или растительного происхождения, без клея;

 неповрежденной, незначительные поверхностные повреждения не считаются дефектом;

 чистой, практически без каких-либо видимых посторонних включений, без прилипшей грязи или земли;

 сухой, без избыточной внешней влаги;
 без остатков присоединенной мякоти;
 без пятен или изменений цвета, делающих миндаль непригодным для потребления;

b) ядро должно быть:

 здоровым, не допускается ядро, подвергнутое гниению или порче, которые делают его не пригодным для потребления;

 без клея и бурых пятен;

 чистым, практически без видимых посторонних включений;

 сухим, без плесени;

 сладким, горький миндаль исключается;

 достаточно сформировавшимся, ядро неразвитое и сморщенное исключается;

 без насекомых и клещей в любой стадии развития;

 без повреждений, нанесенных вредителями;

 без прогорклости;

   без постороннего запаха и/или вкуса

	Влажность, %, максимум

 для ядра со скорлупой

 для ядра
	10

7

	III. Калибр:

минимальный диаметр
	Обычно не калибруется

	IV. Допуски: 

 % от числа миндаля в несовершенной скорлупе:
    a) для скорлупы, не отвечающей минимальным требованиям, всего, максимум:
	5
	10
	15

	   b) из которых, не более:

скорлупа миндаля с сухой примыкающей мякотью и/или мякотью, имеющей пятна или подвергнутой изменениям цвета, поврежденной болезнями, гниением
	1


	3


	5



	с) для ядер, не отвечающих минимальным требованиям, максимум, из которых, не более:
	8


	10


	15



	 миндаль горький и ядро с плохим запахом и привкусом
	1
	3
	4

	 ядро миндаля с клеем, бурыми пятнами
	3
	7
	10

	 ядро неразвитое или сморщенное и с пустыми косточками
	3


	5


	10



	 прогорклые, гнилые, заплесневелые и пораженные насекомыми или другими вредителями (из которых заплесневелые, не более:)
	2

(0,25)


	5

(1)


	7

(2)



	d) другие дефекты (не включенные в общие допуски), % дефектов из общей массы миндалей в скорлупе, максимум:
	
	
	

	 отдельные скорлупки и части скорлупы
	1
	2
	3

	 пыль и посторонние предметы
	0,25
	0,25
	0,25

	V. Представление и упаковка

 однородность 


	 происхождение;

 год урожая;

качество;

 группа (мягкие, полумягкие, крепкие);

 сорт (если возможно);

 калибр (если возможно);

	 упаковка


	 чтобы обеспечить адекватную сохранность продуктов;

 упаковка и упаковочные материалы должны быть новыми;

 такого качества, чтобы исключить внутренние или внешние повреждения продукта;

 допускается использование материалов, в частности, бумаги и марок, содержащих коммерческие указания, при условии, что запись или этикетировка осуществлялись нетоксичными материалами;

 упаковки не должны содержать посторонних предметов

	 маркировка
	 наименование и адрес производителя и/или отправителя;

 характер продукта «сладкий миндаль в скорлупе», если снаружи продукт не виден;

 сорт или группу сортов (факультативно для первого и второго сорта);

 дата упаковки;

 категория качества;

 год урожая;

 количество нетто;

 после указания «потреблять преимущественно до» следует дата (факультативно);

 марка официального контроля (факультативно).


